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凱德漢 一位傳奇鑑賞家的分享

蒸餾年份：2007     裝瓶年份：2019     年份：11Y      酒精濃度：48.2%

麥克米拉 2007 11年單一麥芽威士忌原酒

MACKMYRA

香氣：西洋杉、卡士達粉與青蘋果的香氣。
口感：飽滿油脂的口感，口中充滿肉豆蔻和蘋果派的滋味。
餘韻：水果甜美多汁韻味搭配薑粉及鳳梨，呈現多層次的尾韻。

品飲紀錄

酒廠簡介

欣合興國際有限公司

  WM CADENHEAD獨立裝瓶廠成立於1842年，是蘇格蘭歷
史最悠久的獨立裝瓶廠，擁有來自蘇格蘭100多間不同的蒸
餾廠1-40年的威士忌存酒，秉持著不添加焦糖以及不冷凝過
濾的原則。多年以來，凱德漢以〝不在乎數量，只追求最卓
越品質〞為核心理念，從不為求利潤妥協品質並於原酒到達
最佳表現時裝瓶，售予全世界的原酒鑑賞家及收藏家。

Mackmyra蒸餾廠曾經在一家老工廠工作，並於2011年停止生產，而名為Mackmyra Gravity
的新蒸餾廠啟動並沒有延遲，在2011年末，於100英里的Gävle附近開設了重力流程蒸餾廠 - 
The Gravity Distillery，位於瑞典首都斯德哥爾摩以北。

麥克米拉是瑞典威士忌的開創者，雖然位處北方，但具備了所有生產世界級威士忌的基本要素 
- 最潔淨清新的水源及來自瑞典農場天然高品質的麥芽。
生產瑞典第一支單一麥芽威士忌的源起自1999年，麥克米拉蒸餾廠被南方的大麥田以及北方
的森林所環繞，使用傳統高級威士忌的製程，但是因為擁有瑞典的原料及綠能環保的重力流程
蒸餾廠，使麥克米拉的威士忌能獨幟一格。

麥克米拉創新的重力流程蒸餾廠是一座高達35米的綠能環保建築物，生產含泥煤和非泥煤的威
士忌，拜重力之賜，蒸餾的過程流暢的由上而下，到最底層就是已經可以裝桶儲存的成品。
毫無疑問的，麥克米拉蒸餾廠除了能夠展現釀造過程的流暢及效率，其釀造工藝亦是獨幟一格
，不斷的研究新技術來精進的品質之外，麥克米拉是瑞典威士忌的先鋒及創新者；每一瓶的麥
克米拉威士忌都獨具瑞典風味，是經心呵護的工藝精品。

Mackmyra Gravity Distillery
瑞典
2011
一組罐式蒸餾器
 年產量120萬公升

酒廠名稱： 
產        區： 
建廠年份： 
設        備： 
生產能力： 
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